KVASINKY ottuv slovnik

Zpusob kvaseni alkoholického v mladiné pivni byva dvoji i rozeznavaji
praktikové zpodni a svrchni kvaseni. Toto dé€je se pfri vyssi teploté (asi
13 - 18 °C), probiha bourlivé a kvasnice shromazduji se na povrchu
tekutiny. Kvaseni zpodni vyzaduje nizsi teploty (asi 5 - 10 °C), déje se
volnéji a utvorené k. padaji ke dnu nadoby. Hansen dokazal, ze v
téchto pripadech se jedna o rozdilné druhy nebo racy, jez samy pro
sebe v Cistych kulturach vypéstované jevi jedny jenom kvaseni zpodni a
nazyvaji se pak kvasnicemi zpodnimi, druhé vyhradné kvaseni svrchni a
slovou kvasnicemi svrchnimi. Druh s kvasenim zpodnim nelze prevésti
ménou zevnéjSich okolnosti ve druh s kvasenim svrchnim a naopak.
Cisté kultury kvasnic pofidil a vypéstoval dle analogie
bakteriologickych method po prvé E. Chr. Hansen. K. v roztocich
vyzivhych mohou jenom tehdy rlsti a se mnoziti, jestlize tyto obsahuji
potfebné mineralni a organické latky vyzivné, v nedostatku kysliku jen
za pritomnosti zkvasitelnych cukri. Co se tyCe assimilace dusiku,
sveédci tento k-kam nejlépe ve formé néjaké bilkovinné latky, na pr.
peptonu, dosti dobre téz ve formé amidu neb ammonatych sloucenin.
Vyvoji k-nek prizniva je slabé kysela reakce, kdezto alkalita roztoku
zivného skodi. V bunkach kvasnych naléza se ve vétSim neb mensim
mnozstvi glykogen. Béhem vyvoje ukladaji k. ve svém nitru kapky
tukové, k. alkoholové malo a spiSe jen za nepriznivych podminek
vyvoje (degenerace tukova), normalnim produktem ve vétsSim mnozstvi
se vyskytujicim jest tuk u k-nek neschopnych alkoholického kvaseni
(Saccharomyces Hansenii Zopf). K. na povrchu vétSiho mnozstvi
cukernatych tekutin (zvlasté mladiny pivni) za urcitych okolnosti (dle
Hansena) po skonceném hlavnim kvaseni tvori mazdru, ktera na kraji
pri sténach nadob obroubena byva tak zv. prstencem kvasnym a jest
bud’to slizka anebo vice méné blanovita (Skraloup). Bunky mazder téch
s pocatku vesmés kulaté neb elliptické zacCasté vice méné se prodluzuji
aneb vyrustaji v delSi neb kratsi ¢lankované podhoubi (mycelium). Jak
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nedostatku vyzivy, hojného pristupu vzduchu a znacné vysoké



temperatury (nejlépe asi pfi 25 °C). Nejlépe nabude se vytrusu, kdyz
mladé kvasnice kultivované 24 hodin v mladiné pivni pri 26 - 27 °C
rozestrou se na povrchu sadrovych kavalcti napojenych vodou a chovaji
se asi pri 25 °C v thermostatu. Vyjimkou u nékterych kvasnic tvori se
spory téz v provétravanych tekutinach kvasicich. Spéry jsou vici
vlhkému horku mnohem resistentnéjsi nezli vegetativni bunky. Podle
vyzkumu Hansenovych nepracovali ani Pasteur ani Rees s Cistymi
druhy, nybrz se smésicemi »druhl«, |épe feCeno rac. Tak obsahuje
Saccharomyces Pastorianus Rees nejméné tri druhy: S. Pastorianus 1., Il.
a lll. Hans., kdezto Saccharom. ellipsoideus Rees sklada se nejméné ze
dvou druhu: S. ellipsoideus |. a Il. Hans. Morfologické znaky téchto rac
jsou vsak tak malo urcité, ze by podle nich sotva bylo lze je rozeznati,
kdyby nebylo vlastnosti fysiologickych. Mezi jednotlivymi Hansenem
vystavenymi racami jsou rozdily jakési ve tvoreni se spor a v jeho
podminkach tepelnych, ve vznikani mazder na povrchu kvasicich
tekutin, ve hranicich zivota vzhledem ku teploté, v chovani se k-nek k
rozmanitym cukrim (zdali se invertuji, zkvasuji Cili nic), v
makroskopickém a mikroskopickém tvaru kolonii, v produkci zvlastnich
latek v tekutinach atd. Posledni vlastnost u nékterych druht muaze byti
ta, ze produkuji latky neprijemné, nechutné, tak ze tekutiny, v nichz
treba vedle jinych zdravych kvasnic vegetovaly, jsou pak jakosti
Spatnéjsi. Mluvime pak o chorobach, nemocech piva a vina, i
oznacujeme dotyc¢né k. chorobotvornymi. Hansen hledél pramysl
pivovarnicky zbaviti chorobotvornych kvasnic (jakoz i bakterii) tim, ze
zavedl do industrie Cisté kultury dobrych (zdravych) kvasnic, coz se mu
také plnou mérou podarilo. Nékteré kvasnice, jako na pr. S.
membranaefaciens, nejsou schopny alkoholického kvaseni v roztocich
cukernatych. K. obsahuji dva rody: Saccharomyces (kvasnice) a
Monospora. V prvnim rodu s vytrusy okrouhlymi jsou obsazeny téz
vsecky k. technicky dalezité, v druhém s vytrusy nitkovitymi jen jeden
druh parasiticky (Monospora cuspidata). O kvasnicich souborné
pojednavaji spisy: A. Jorgensen, Die Mikroorganismen d.
Gahrungsindustrie (2. vyd. 1890); Zopf, Die Pilze (1890). Tamtéz udana
hlavni literatura. O kvaseni srovnej téz Pfeffer, Pflanzenphysiologie (2.
vyd. 1897) a citov. literaturu. /c. Kvasnice Cisté prokazuji vyhody v



praxi v pravdé neocenitelné, nebot vysledek radné prace se jimi

pojist uje ochranou oproti chorobam prubéhu kvasebniho. Hansen
uved| péstovani Cistych kvasnic ve velkou praxi s uspéchy, ze dnes
mozno fici, ze indirektné veskery prumysl pivovarsky bére (a téz v
ostatnich primyslovych odvétvich vymozenost ta se zuzitkuje) podil na
vysledcich téch. Zasadou, ze pivovarnické drozdi vypéstuje se z jediné
bunky, dosazeny vysledky vyziskanim kvasnic honosicich se urcitymi
vlastnostmi, jako stupném prokvaseni, CiSténi ¢i sazeni se, chuti, vuni,
kratce: poskytuje moznost, ze lze vyziskati drozdi varecné panujicim a
zadoucim okolnostem plné vyhovujici a prosté vsech cizich organismu.
Pri péstovani Cistych kvasnic vybére se malé mnozstvi kvasnic mladych,
Cerstvych (nejlépe poslouzi kvasici mladina z pocinajiciho hlavniho
kvaseni), jez se v sterilni vodé rozmisi do miry takové, Ze jen stupen
slabého zakaleni zpusobime a presvédc¢ime se o nalezitém stupni
zredéni zkousSkou mikroskopickou. Z této promisené tekutiny uvede se
kapka v tekutou gelatinu mladinovou (mladina s prisadou 5 - 10%
gelatiny), kteraz zivina za obycejné teploty ztuhne, ¢im jednotlivé
bunice na misté se upevni a mikroskopicky pojistiti mohou. Gelatina
nasazena rozetre se obezretné na krycim sklicku ve vrstvu tenkou.
Kdyz ustydla a ztuhla, ulozi se sklicko gelatinou dolt na sklenény
prsténec asi 8 mm vysoky, ktery upevnén jest na predmétném sklicku.
Okraj kryciho sklicka dfive se vaselinem potre, aby byl prostor komurky
tésné uzavren (Bétcherova komurka). Do krouzku nakapne se pred
ulozenim kryciho sklicka voda sterilovana, aby potrebna vihkost se
udrzovala v komurce tak utvorené. Sklicko kryci jest obycejné
rozdéleno (vyleptanim neb vrytim) v Ctverecky (16), v nichz napadné
Cislice napsany (vyleptany) jsou, a kdyz pak ihned mikroskopicky
jednotlivé fidce rozseté bunice vyhledame, muzeme bezpecné stanoviti
jejich polohu a osamélost. Kontrola osamoceni a stanoveni v skutku
ojedinélé bunice jest podstatnou castkou vypéstovani Cistych kvasnic.
Za teploty pokoje ve 2 - 4 dnech vyvinou se z ojedinélych bunic
prostym okem znatelné kolonie kvasnicové jako Sedé skvrny. Z téchto
prenasi se kultura s nejvétsi pozornosti, aby byla jakakoliv nakaza
nemoznou, platinovym dratkem do banék Pasteurovych (a sice kvasnice
jednoho druhu do 4 - 5 banék). Obsah banék pivnich jest po /s litru. V



téchto vyvine se v nékolika dnech ssedlina, jiz se postupné vzdy vétsi
mnozstvi v Pasteurovych bankach nasazuje, a tak rozmnozuji se
jednotlivé Cisté kultury. Aby mohlo byti vyziskano dostatecné velké
mnozstvi kvasnic, prenasi se kultura, kdyz preslo kvaseni v litrové
bance, do banky 2litrové atd. az do banky 10litrové a z této do
pfihodnych apparatd, t. zv. propagacnich, riznych soustav, jak je
sestrojili Kiithl, Hansen, Berg-Jorgensen, Pohl, Wichman, Lindner a j.
Pristroje tyto sestrojeny jsou tak, aby se kvaseni dalo za podminek
kazdou nakazu naprosto vylucCujicich. Jako banky Pasteurovy tak
pristroje a v nich obsazena mladina i pristupujici vzduch musi byti
naprosto Cisté, t. j. sterilni. Nezli se prejde k rozmnozovani, kontroluji
se kvasnice vyziskané v malém rozborem biologickym, aby jejich
Cistota byla s jistotou stanovena. Pristroje k péstovani Cistych kvasnic
maji obycCejné obsah od 1 do 4 A/a skladaji se ze sterilisatoru, v némz
mladina se steriluje a kyslikem vzduchu cisténého (filtrovaného) se
nasycuje, odkudz se prevadi do kvasnych valclii zchlazena na 12 - 15 °C
a nasazena ziskanymi Cistymi kvasnicemi z Karlsbergskych
(Hansenovych) nadob 10litrovych, sestrojenych na principu
Pasteurovych banék. Po 5 - 7 dnech kvaseni lze vyziskané drozdi
obezretné postupné ve velké praxi v kadeckach rozmnoziti. Vybér
kvasnic plné pozadavkim pivovaru vyhovuijici jest dulezitym ¢lankem
péstovani Cistych kvasnic a mnohy netuspéch byl zavinén tim, Ze se
péstovani dalo beze vseho planu. Rovnéz zkusenosti nabyté pristroji
propagacnimi ku péstovani Cistych kvasnic jsou dnes dalsi pudou ku
zdarnému péstovani ¢istych kvasnic. V Cechéach jsou propagaéni
pristroje v Cinnosti v Protiviné, Podmoklech a letoSniho roku pod
kontrolou vyzkumného Gstavu pro priumysl pivovarnicky upravuji se ve
smichovském akciovém pivovare. Chy.



