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Srdecné vitejte ve svété specialnich sladli Weyermann®
U Vaseho partnera v otazkach sladové problematiky s nejvétSim mnozstvim vyrabénych druh sladli na svété!

Nas certifikovany QM-systém podile ISO 9001:2000 produkuje ve spolupraci s
nasim vysoce kvalifikovanym produkénim tymem
nasim vSudypfitomnym kontrolnim systémem, ktery monitoruje kazdy krok
vyroby od pfijmu surovin, pfiméfeného skladovani, sladovani az expedici
konec¢nych produktd a ktery umoznuje zpétné sledovani Sarzi
pravidelnymi externimi kontrolami, které odpovidaji zakonu o potravinach

dlslednym dodrzovanim vyroby podle némeckého Reinheitsgebot

zpracovanim vyhradné sladovnického jeCmene, pSenice a zita z certifikovanych
vysadeb, které v zadném pfipadé nepochazi z geneticky modifikovanych rostlin

modernim zafizenim sladovny a pivovaru

vysoce kvalitni svétlé, prazené a karamelové slady, odhoféeny sladovy vytazek SINAMAKL® a rtizné sladové extrakty.

SLAD WEYERMANN - Kompetence a rodinna tradice kvality od roku 1879 - den za dnem!
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bézné druhy piv

produkce vSech svétlych piv
sladovy zaklad pro specialni piva

Svétlé slady | Barva/ EBC | Pouziti Pridavek Vysledek Dostupnost
Plzensky slad 2-3 lezaky s extra az 100 % produkovan z nejlepsich je¢menl druhd
extra svétly sveétlou barvou Barke a Scarlett
premium v8echny ostatni volbou vhodnych surovin a specialnim okamzité
bézné druhy piv vedenim sladovani ziskani svétlych barev
sladiny a mladiny
Cesky 3-4 lezaky az 100 % vyrabén z nejjemnéjsi dvourady je€mene
plzerisky slad vSechny ostatni druhl Hanka okamzité
bézné druhy piv pro produkci vSech druhl svétlych piv
sladovy zaklad pro specialni piva
Cesky slad z 3-4 Plzenska piva az 100 % vyrobené z Ceskych jarnich sladovnickych
humnové C¢eského druhu jemend dle tradi¢niho sladovani v okamzité
sladovny evropska nizkokvasici humnovych sladovnach pro charakte-
piva ristickou, plnou a vyraznou chut piva
mezinarodni piva
vyrazné chuti svrchné
kvasny a nizkokvasici
Plzensky slad 3-5 lezaky az 100 % vyroben z nejjemnéjSich domacich
vSechny ostatni 2-fadych sladovnickych je¢mend okamzité

SLAD WEYERMANN

- Kompetence a rodinna tradice kvality od roku 1879 - den za dnem!
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Svétlé slady | Barva/ EBC | Pouziti Pridavek Vysledek Dostupnost
Slad typu 55-7,5 v8echny ostatni az 100 %
Pale Ale bézné druhy piv
Ale pro produkci vynikajicich lezakl a piv typu Ale okamzité
Stout
Porter
Vidensky slad 7-9 exportni piva az 100 % produkce piv zlataveé barvy a plnosti chuti okamzité
svate¢ni piva
v minipivovarech
“Marzenbier”
Mnichovsky I 12-17 tmava piva az 100 % zvyraznéni charakteru piva zvyraznénim
slad sladova piva aroma okamzité
I 20 -25 ¢erna piva dosazeni vyrazné barvy piva

SLAD WEYERMANN

- Kompetence a rodinna tradice kvality od roku 1879 - den za dnem!
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Specialni slady |[Barva/EBC| Pouziti Pridavek Vysledek Dostupnost

Kratky slad 25-45 ke kompenzaci vysoce max. zlepSeni stability pény okamzité
rozlusténych sladud 15-20 %

Kourovy slad 3-6 kourova piva - “Rauchbier”| az 100 % dosazeni typického koufového aroma okamzité
lezaky a chuti

pivni speciality
pSenic¢na piva

Kysely slad 3-7 lehka piva do5 % snizeni pH sladiny okamzité
lezaky zintenzivnéni kvaseni

pH 3,4 -3,6 vycCepni piva zlepsSeni stability chuti, zakulaceni chuti

Melanoidni slad 60 - 80 tmava piva do 20 % zlepsSeni stability chuti a plnosti chuti okamzité
polotmava piva korekce barvy piva
“Bockbier” dosaZzeni polotmavé barvy
“Weissbier” optimalizace vystirani
¢ervena piva
amber piva

SLAD WEYERMANN - Kompetence a rodinna tradice kvality od roku 1879 - den za dnem!
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slad

piva a svrchné kvasena
piva typu “Altbier”

svrchné kvasena piva a barvy piva

PSeni¢éné slady | Barva/EBC | Pouziti Pridavek Vysledek Dostupnost
PSeni¢ny slad 3-5 pSeni¢na piva do 80 %
- svétly - piva typu “Kélsch” tvorba typického aroma svrchniho okamzité
“Altbiere” kvaseni
svrchné kvadena piva produkce svézich piv s vyraznym fizem
PSeni¢ny slad 14 -18 lehka, nizkoalkoholicka do 50 % podtrzeni typického pseni¢ného aroma
- tmavy - a nealkoholicka piva okamzité
PSenicny 100 - 130 svrchné kvasena piva do 15 % zvySeni plnosti chuti
karamelovy slad zintenzivnéni aroma pSenic¢ného sladu okamzité
CARAWHEAT tmavsi barvy piva
PSeni¢ny prazeny 800 - 1200 pouze pro tmava pseni¢na 1-5% zintenzivnéni aroma typického pro tmava okamzité

CARAWHEAT je ochrannou obchodni znamkou sladovny registrovanou firmou Mich. Weyermann GmbH & Co.KG, Bamberg

SLAD WEYERMANN - Kompetence a rodinna tradice kvality od roku 1879 - den za dnem!
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Karamelové slady |Barva/ EBC | Pouziti Pridavek Vysledek Dostupnost
lezaky 5-10 % zlepSeni struktury a stability pény
CARAPILS 3-5 okamzité
lehka a nealkoholicka az 40 % zvySeni plnosti chuti
piva
svétla piva zvySeni plnosti chuti
exportni piva 10-15% zintenzivnéni sladového aroma
svateCni piva pozitivni vliv na pénu
CARAHELL 20 - 30 pIng;jsi, kulatéjsi chut’ okamzité
pSenic¢na piva az 30 % sytéjsi barva, korekce barvy
vyCepni piva svétlych piv
lehka a nealkoholicka optimalizace chuti kvasnicovych piv
piva
CARARED 40 - 50 pro piva typu
“Braunbier” zvySeni plnosti chuti
“Bockbier” az25 % zintenzivnéni sladového aroma okamzité
“Amberbier” tmavé barvy piva
“Red Ale” nacervenalé barvy piva
“Scottish Ale”

CARAPILS , CARAHELL a CARARED je ochrannou obchodni znamkou sladovny registrovanou firmou Mich. Weyermann GmbH & Co. KG, Bamberg

SLAD WEYERMANN - Kompetence a rodinna tradice kvality od roku 1879 - den za dnem!
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Karamelové slady | Barva/EBC | Pouziti Pridavek Vysledek Dostupnost
CARAAMBER 60 - 80 tmava a polotmava
piva typu zlepS$eni stability a plnosti chuti
“Amber” az 20 % zakulaceni barvy piva okamzité
“Amber Lager” nacervenalé barvy piva
“Amber Ale” optimalizace vystirani
“Bockbier”
CARAMUNCH I  80-100 sveétla piva 5-10%
exportni piva u tmavych zvySeni plnosti chuti
I 110-130 svatec¢ni piva piv zintenzivnéni sladového aroma
pSenic¢na piva 1-5% plnéjsi, kulatéjsi chut’ okamzité
Il 140 - 160 vyCepni piva u svétlych sytéjsi barva, korekce barvy
lehka a piv svétlych piv
nealkoholicka piva
CARAAROMA 300 - 400 pro piva typu
“Braunbier” zvySeni plnosti chuti
“Bockbier” az15 % zintenzivnéni sladového aroma
“Amberbier” tmavé barvy piva okamzité
“Red Ale” nacervenalé barvy piva
“Scottish Ale”

CARAAMBER , CARAM NCH a CARAAROMA je ochrannou obchodni znamkou sladovny registrovanou firmou Mich. Weyermann GmbH & Co. KG, Bamberg

SLAD WEYERMANN - Kompetence a rodinna tradice kvality od roku 1879 - den za dnem!
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pecivo

tmava piva

Karamelové slady | Barva/EBC | Pouziti Pridavek Vysledek Dostupnost
CARAWHEAT 100 - 130 svrchné kvasena piva | do 15 % zvySeni plnosti chuti
zintenzivnéni aroma ps$eni¢ného sladu okamzité
tmavsi barvy piva
CARARYE 150 - 200 svrchné kvasena piva | az 15 % zintenzivnéni aroma zitného sladu 4 tydny

CARAWHEAT a CARARYE je ochrannou obchodni znamkou sladovny registrovanou firmou Mich. Weyermann GmbH & Co. KG, Bamberg

SLAD WEYERMANN - Kompetence a rodinna tradice kvality od roku 1879 - den za dnem!
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Prazené slady| Barva/ EBC| Pouziti Pridavek Vysledek Dostupnost
CARAFA I 800-1000 tmava piva mnichovského zintenzivnéni typického aroma a
II' 1100-1200 a kulmbasského typu barvy tmavého piva okamzité
Il 1300-1500
vicestupniova piva 1-5% vyrabéno z odpluchovaného jeCmene
CARAFA SPEZIAL | |  800-1000 ¢erna piva zintenzivnéni typického aroma a
z odpluchovaného | Il 1100-1200 piva typu “Bockbier” a barvy tmavého piva okamzité
je€mene Il 1300-1500 “Altbier” niz8i obsah horkych latek
Prazeny pSenicny 800 - 1200 pouze pro svrchné kvasena| 1-5% zintenzivnéni typického aroma a
slad piva typu “Altbier” nebo barvy tmavého, svrchné kvaseného okamzité
tmava psSenicna piva piva
Prazeny zitny 500 - 800 specialni svrchné kvasena 1-5% zintenzivnéni typického aroma a
slad piva barvy tmavého, svrchné kvaseného okamzité
piva
Spalda 450 - 650 vicezrnna piva az5 % tmavé barvy piva 4 tydny
pekarenstvi typicka, jemna prichut po prazeni

SLAD WEYERMANN - Kompetence a rodinna tradice kvality od roku 1879 - den za dnem!

CARAFA je ochrannou obchodni znamkou sladovny registrovanou firmou Mich. Weyermann GmbH & Co.KG, Bamberg
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velmi tmavych barev prazeného sladu
Weyermann

Prazené obili | Barva/EBC | Pouziti Pridavek Vysledek Dostupnost
Prazené Zito 500 - 800 specialni piva do5% prazené zito je velice tmavy prazeny slad,
Zitna piva ktery je vyrabén ze zdravého, vysoce okamzité
kvalitniho zita
Prazeny jeCmen 1100 - 1200 piva typu “Stout” do5 % prazeny je¢men se vyrabi z letni odridy
dvouradého jeCmene
specialnim vedenim prazeni se dosahuje okamzité

SLAD WEYERMANN - Kompetence a rodinna tradice kvality od roku 1879 - den za dnem!
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Diastatické slady | Barva/ EBC Pouziti Pridavek Vysledek Dostupnost
PSenicny 3-5 pivovary dle vysoka enzymova aktivita zlepSuje okamzité
diastaticky slad palirny potreby odbouravani Skrobu

pekarny
JeCmenny 3-6 pivovary dle vysoka enzymova aktivita zlepSuje okamzité
diastaticky slad palirny potreby odbouravani Skrobu

pekarny pro vyrobu sladovych extrakt(

SLAD WEYERMANN - Kompetence a rodinna tradice kvality od roku 1879 - den za dnem!
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Zitné slady |Barva/EBC| Pouziti Pridavek Vysledek Dostupnost
Zitny slad 3-8 specialni piva 50 % typické aroma zitného sladu
vicezrnna piva mozno pouzit jako sladovou bazi okamzité
zitna piva
Zitny 150 - 200 svrchné kvasena piva az15 % zintenzivnéni aroma zitného sladu 4 tydny
karamelovy slad pecivo tmava piva
CARARYE
Zitny 500 - 800 svrchné kvasena 1-5% zintenzivnéni typického aroma a barvy
prazeny slad specialni piva tmavych svrchné kvasenych piv okamzité

CARARYE je ochrannou obchodni znamkou sladovny registrovanou firmou Mich. Weyermann GmbH & Co.KG, Bamberg

SLAD WEYERMANN - Kompetence a rodinna tradice kvality od roku 1879 - den za dnem!
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Slad z kontrolovanych biologickych kultivaci a slad z integrovanych kultivaci

Na prani produkujeme vSechny nase slady z kontrolovanych biologickych kultivaci s odpovidajicim ozna¢enim
zemédélskych vyrobk( a potravin.
Dle odst. 10 €l. 1 pismeno C narizeni (EWG) €. 2092-91 z 24. ervna 1991 podle ekologického péstovani s odpovidajicim
oznacenim pro zemé&délské produkty a potraviny.

Po prezkouseni od (DE-001 Eko-kontrolni misto) firmy
BCS Eko-garance s.r.0. Kontrol Systém Peter Grosch, Cimbernstrasse 21, 90402 Norimberk™,
byla zjis§téna shodnost dle pfilohy V tohoto nafizeni pro ekologické zemeédélstvi a EWG kontrolni systém.

Timto je nam dovoleno na naSich nalepkach pro nase vyrobky, které byly takto zkontrolovany nést oznaceni:

Slad z ekologickych kultivaci
(Biologicka ptida® - Demeter®)

Prosim informujte se u nas o vyjimec¢né kvalité je¢mennych, pseni¢nych a zitnych sladu.

*Firma BCS Eko-garance s.r.o. (DE-001 eko kontrolni misto) je dle ustanoveni dle Ufadu pro vyzivu od 11.05.1992 jako privatni kontrolni
misto pro realizaci kontrolniho fizeni dle nafizeni (EWG) 2092-91, ktera pfipousti i dodatky k tomu pfipustné vyvozni dodatky a nafizeni.

SLAD WEYERMANN - Kompetence a rodinna tradice kvality od roku 1879 - den za dnem!
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Bio-slady Barva/EBC| Pouziti Pridavek Vysledek Dostupnost
Bio plzerisky slad 2,5-4,0 lezaky az 100 % produkce v8ech svétlych piv okamzité
v8echny ostatni bézné sladovy zaklad pro specialni piva
druhy piv
Bio viderisky slad 7-9 exportni piva az 100 % produkce piv zlatavé barvy a plnosti okamzité
svatécni piva chuti
v minipivovarech
“Marzenbier”
Bio mnichovsky I 12-17 tmava piva az 100 % zvyraznéni charakteru piva okamzité
slad sladova piva zvyraznénim aroma
II 20-25 ¢erna piva dosazeni vyrazné barvy piva
Bio pseni¢ny slad 3,0-4,5 pSeni¢na piva do 80 %
piva typu “Kolsch” tvorba typického aroma svrchniho okamzité
“Altbier” kvaseni
svrchné kvasena piva produkce svézich piv s vyraznym fizem
lehka, nizkoalkoholicka podtrzeni typického pSeni¢ného aroma
a nealkoholicka piva
Bio prazeny Zzitny 500 - 800 specialni svrchné 1-5% zintenzivnéni typického aroma a barvy 4 tydny
slad kvasena piva tmavého, svrchné kvaseného piva

SLAD WEYERMANN - Kompetence a rodinna tradice kvality od roku 1879 - den za dnem!
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Bio-karamelové slady | Barva/ EBC| Pouziti Pridavek Vysledek Dostupnost
svétla piva zvySeni plnosti chuti
exportni piva 10-15% zintenzivnéni sladového aroma
svatecni piva pozitivni vliv na pénu
Bio CARAHELL 20-30 pIng;jsi, kulatéjsi chut’ 4 tydny
pSeni¢na piva az 30 % sytéjsi barva, korekce barvy
vyCepni piva svétlych piv
lehka a nealkoholicka optimalizace chuti kvasnicovych piv
piva
Bio CARAMUNCH 110 - 130 svétla piva 5-10%
exportni piva u tmavych zvySeni plnosti chuti
svatecni piva piv zintenzivnéni sladového aroma
pSeni¢na piva 1-5% pIng;jsi, kulatéjsi chut’ 4 tydny
vycepni piva u svétlych sytéjSi barva, korekce barvy
lehka a piv svétlych piv
nealkoholicka piva
Bio CARAFA 1000 -1200 tmava piva mnichovského zintenzivnéni typického aroma a
a kulmbasského typu barvy tmavého piva
vicestupnova piva 1-5% vyrabéno z odpluchovaného je€mene 4 tydny
cerna piva zintenzivnéni typického aroma a
piva typu “Bockbier” a barvy tmavého piva
“Altbier” nizsi obsah horkych latek

CARAFA , CARAHELL a CARAM NCH je ochrannou obchodni znamkou sladovny registrovanou firmou Mich. Weyermann GmbH & Co. KG, Bamberg

SLAD WEYERMANN - Kompetence a rodinna tradice kvality od roku 1879 - den za dnem!
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Specialni sluzby naseho domu

Sladové smési

Pfesnym smésovacim zafizenim v odbytovém skladu je mozné pripravit smés péti réiznych sladll v minimalné 5 % zastoupeni
jednotlivych slozek dle prani zakaznika.
Z toho plynou pro zakaznika nasledujici vyhody:

e enormni uspora mista, zvlasté vhodné pfi omezenych skladovacich prostorach

niz8i manipulaéni vylohy pfi pfipraveé specialnich sladd

stala kvalita produktd, diky konstantnimu sloZeni smési a jejich vysoké kvalité

zamény sladl na varné jsou pfi pouziti smési vylouceny

Poradenstvi pfi vytvareni vlastnich receptur

S kompletné vybavenou laboratofi a vySkolenym odbornym personalem jsme schopni Vam poradit pfi sestavovani
vlastnich receptur a sladovych smési.
V pfipadé zajmu kontaktujte prosim naseho odpovédného pracovnika:
J rgen Buhrmann: Telefon: + 49 - (0)951 - 93 220-24  e-mail: juergen.buhrmann@weyermann.de

Tento piehled produkti firmy Mich. Weyermann® GmbH & Co. KG je mozno ziskat v nasledujicich jazycich:
angli¢tina, némc¢ina, Spanélstina, japonstina, ¢instina, vietnamstina, korejstina, rustina, ¢estina

SLAD WEYERMANN - Kompetence a rodinna tradice kvality od roku 1879 - den za dnem!
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Specialni sluzby naseho domu

» velikosti a moznosti doruceni

slad a sladové smési jsou dodavany volné nebo pytlované v pytlich o velikostech 25 a 50 kg nebo v pytlich Big Bag o velikosti 250 - 1250 kg

» dodavky do Némecka a evropskych zemi «

ve spolupraci s rliznymi spedi¢nimi firmami je slad dodavan do celého Némecka a evropskych zemi.
také mensi mnozstvi sladu mize byt cennové vyhodné dodano.
doplnkové sluzby: Pomoc pfi vykladce sladu

» moznost dodavek sladu v kontejnerech po Zeleznici nebo v kamionech

» dodavky do zamori »
v 20’ a 40’ zamorskych konteinerech, volné , pytlované nebo v pytlich Big-Bag

= volné dodavky lodi »
az do 1000 tun z pfistavu Bamberg / Hassfurt

k vystavnim Gcellm jsou k dispozici na prani zakazniklm také jutové pytle a dalsi jiné materialy
prosim kontaktujte Sabine Weyermann: Telefon: + 49 - (0)951 - 93 220-33 e-mail: sabine.weyermann@weyermann.de
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Tel.: +49 - (0)951 - 93 220-765

Brennerstrasse 17-19 D - 96052 Bamberg

e-mail: info@weyermann.de

SIAD WEYEDMANN

Mich. Weyermann GmbH & Co.KG

Fax: +49 - (0)951 - 93 220-9765 www.weyermann.de

Pytel na slad Weyermann® - vyhody a oteviraci mechanismus

K zaruceni vysoké kvality a k ochrané nasich sladd,
karamelovych i prazenych sladl plnime nase produkty
pouze do kvalitnich polypropylenovych nevratnych pytld
s vodotésnou polyethylenovou vlozkou, které jsou
odolné proti roztrzeni.

VSechny pytle jsou pevné seSity a maji tak garantovany
bezpelnostni uzavér.

Dalsi vyhody nevratnych PP pytlid Weyermann®:

zalozeno a dvojité
sesito erveno-bilymi <]

nitémi slouzi jako

originalni uzavér

udaj o zemi
plvodu N

vytistén po strané

udaj o hmotnostije _, - ‘H_-___d'___

velikost pytld
25 a 50 kg
lehké zachazeni

datum plnéni na
7 kazdém pytli

i \ vyrazny popis druh(
B sladu snadno
rozeznatelny i po
otevreni

Jedine¢na uzaviraci technika umoznuje
jednoduché a pohodiné otevieni pytlt

prosim prostfihnéte podle navodu:

1. prostiihnéte kompletné
celé fetézové viakno

2. zatahnéte za bilé
vlakno z ¢ervené
smycky, poutka

3. vytahnéte ted’ komplet
celé bilé vlakno a Sev
se sam otevie

SLAD WEYERMANN - Kompetence a rodinna tradice kvality od roku 1879 - den za dnem!




Mich. Weyermann GmbH & Co.KG Brennerstrasse 17-19 D - 96052 Bamberg
Tel.: +49 - (0)951 - 93 220-765 Fax: +49 - (0)951 - 93 220-9765 e-mail: info@weyermann.de

SIAD WEYEDMANN
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Extra sluzby firmy Weyermann®

jednoduché a hygienické pouziti

moznost pInéni véech 50 druhl sladU
Weyermann do pytld typu Big Bag

moznost pInéni pytld smésmi presné
definovaného slozeni

presné definovana hmotnost mezi 500 a
1250 kg v souladu s velikosti varny

Vyhody:
jednoduchy transport vysokozdviznymi
Setfi pracovni silu a Cas

Uspora kapacity sila
uspora skladovacich prostor

V prvni poloviné roku 2003 bylo u firmy Weyermann® zavedeno plnéni do pytll typu Big Bag:

dodavky na paletach

voziky

SLAD WEYERMANN - Kompetence a rodinna tradice kvality od roku 1879 - den za dnem!
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SLAD WEYELMANN

Mich. Weyermann GmbH & Co.KG Brennerstrasse 17-19 D - 96052 Bamberg
Tel.: +49 - (0)951 - 93 220-765 Fax: +49 - (0)951 - 93 220-9765 e-mail: info@weyermann.de  www.weyermann.de

Pokusny pivovar Weyermann®

Nabizime zajemcim nasledujici moznost:

V pokusném pivovaru Weyermann (velikost
varky 2,5 hl), postaveném firmou Kaspar Schulz,
Bamberg, mohou pivovarnici z celého svéta se
zajmem o experimentovani vyzkouset své
znalosti a kreativitu se vSemi slady Weyermann .

SLAD WEYERMANN - Kompetence a rodinna tradice kvality od roku 1879 - den za dnem!
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SINAMAD

Heinz Weyermann GmbH Brennerstrasse 17-19 D - 96052 Bamberg
Tel.: +49 - (0)951 - 93 220-765 Fax: +49 - (0)951 - 93 220-9765

e-mail: info@weyermann.de

WWW.Weyermann.de

nadobeé je minimalné jeden rok. Poskozené nadoby je nutné urychlené spotfebovat.

odhorcené pivo z prazeného sladu SINAMAR® Druh obalu| Objem | Hmotnost | Dostupnost
SINAMAL je vyrabén z prazeného jeCného sladu podle némeckého Reinheitsgebot | nevratny 5 litrQ 5,8 kg okamzité
bez pouZiti geneticky modifikovanych surovin. K ziskani vysoké intenzity barvy a obsahu | kanystr
extraktu je pivo zakoncentrovano na vakuové odparce pfi nizkych teplotach (max. 70°C).
nevratny 10 litrQ 11,7 kg okamzité
SINAMALR je diky specialnimu vedeni procesu odhoré¢eno, nezplsobuje zékal a je kanystr
velice pH stabilni.
SINAMAR nema podle nafizeni EU o ochrannych znackach E-Cislo, deklarace jako nevratny 30 litrd 35,0kg okamzite
. L . S . . s kanystr
sladovy extrakt, jeCny sladovy extrakt nebo prazeny sladovy extrakt je dostacujici.
SINAMAL se hodi vyborné k barveni véech druh(l potravin jako je nap¥, chléb, peéivo, nevratn’y az - okamzite
napoje (pivo, jable¢ny napoj, &aj), alkoholické napoje a lékarnické produkty. plastovy tank | 1000 litrd
Pouziti SINAMAR je velmi jednoduché:
Pridavek mlze byt uskute¢nén na varné (pfi vyrazeni), v lezackém tanku (nejlépe pfi
sudovani), pred filtraci, v pfetlatném tanku nebo pfimo v transportnich obalech.
K zvySeni barvy 1 HL piva o jednu EBC jednotku je zapotfebi pouze 14 g SINAMAR . Analytické hodnoty:
SINAMARLR nema absolutné zadny vliv na kvaseni piva, ani kvaseni nezrychluje ani je skuteCny extrakt (hm.): 40 - 50 %
nezpomaluije. specifickda hmotnost (g/cm?®): 1,16 - 1,19
SINAMAD je nutné po otevieni nadoby skladovat v chladu. Trvanlivost Fené barva /EBG: 8000 - 9000
e nutné po otevieni nadoby skladovat v chladu. Trvanlivost v uzaviené
j p Yy hodnota pH: 4,0-4,5

odhoic¢ené pivo z prazeného sladu SINAMAR je ochrannou obchodni znamkou sladovny registrovanou firmou Heinz Weyermann GmbH & Co. KG, Bamberg

SLAD WEYERMANN - Kompetence a rodinna tradice kvality od roku 1879 - den za dnem!




Bio SINAMAID

Heinz Weyermann GmbH Brennerstrasse 17-19 D - 96052 Bamberg
Tel.: +49 - (0)951 - 93 220-765 Fax: +49 - (0)951 - 93 220-9765

e-mail: info@weyermann.de

WWW.Weyermann.de

nadobeé je minimalné jeden rok. PoSkozené nadoby je nutné urychlené spotfebovat.

odhorcené pivo z prazeného sladu Bio SINAMAL® Druh obalu| Objem | Hmotnost | Dostupnost
Bio SINAMALR je vyrabén z prazeného je¢ného sladu podle némeckého Reinheitsge- | nevratny 5 litrQ 5,8 kg okamzité
bot bez pouZiti geneticky modifikovanych surovin. K ziskani vysoké intenzity barvy a obsahu | kanystr
extraktu je pivo zakoncentrovano na vakuové odparce pfi nizkych teplotach (max. 70°C).
nevratny 10 litrC 11,7 kg okamzité
Bio SINAMALR je diky specialnimu vedeni procesu odhot¢eno, nezplsobuije zakal a je kanystr
velice pH stabilni.
Bio SINAMARLR nema podle nafizeni EU o ochrannych zna¢kach E-Cislo, deklarace Ez;]/ras’itr:y 30 litrd 35,0 kg okamzite
jako sladovy extrakt, jeCny sladovy extrakt nebo prazeny sladovy extrakt je dostacujici. y
Bio SINAMAR se hodi vyborné k barveni vdech druhii potravin jako je napf, chléb, nevratn’y az . okamzite
pecivo, napoje (pivo, jableény napoj, ¢aj), alkoholické napoje a lékarnické produkty. plastovy tank | 1000 litrd
Pouziti Bio SINAMALR je velmi jednoduché:
Pridavek muze byt uskute¢nén na varné (pfi vyrazeni), v lezackém tanku (nejlépe pfi
sudovani), pred filtraci, v pfetlatném tanku nebo pfimo v transportnich obalech.
K zvySenibarvy 1 HL piva o jednu EBC jednotku je zapotrebi pouze 14 g Bio SINAMAR . Analytické hodnoty:
Bio SINAMAR nema3 absolutné zadny vliv na kvaseni piva, ani kvadeni nezrychluje ani skutecny extrakt (hm.): 40 -50 %
je nezpomaluije. specifickd hmotnost (g/cm?®): 1,16 - 1,19
Bio SINAMAR je nutné tevieni nadoby skladovat v chladu. Trvanlivost fené barva / EBC: 8000 - 9000
io e nutné po otevieni nadoby skladovat v chladu. Trvanlivost v uzaviené
] P y hodnota pH: 4,0-4,5

odhor¢ené pivo z prazeného sladu SINAMAR je ochrannou obchodni znamkou sladovny registrovanou firmou Heinz Weyermann GmbH & Co. KG, Bamberg
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SLADOVY EXTRAKIT

D - 96052 Bamberg

e-mail: info@weyermann.de  www.weyermann.de

Analytické hodnoty

vyrabéno z vysoce kvalitniho mnichovského sladu
vhodné hlavné pro silna piva se sladovym aroma jako piva typu
“Mlnchner”, “Marzen”, “Festbier” a “Bock”

Sladovy extrakt WEYERMANN® Extrakt Specificka | Vyhievnost Barva / EBC Baleni | Dostupnost
hmotnost v 13 % mladiné
BAVARIAN PILSNER
nechmeleny sladovy extrakt zlatavé barvy, vysoké viskozity s jemné | 72-79 % |1,35-1,40 | 1100 - 1200 15-18 kanystr | okamzité
sladkym sladovym aroma g/ ml kJ/100g 4 kg
vyrabéno z vysoce kvalitniho plzenského sladu a sladu CARAPILS
vhodné predevSim pro piva typu lezak, svétlé “M rzen”, svétlé
“Bock” a “Oktoberbier”
BAVARIAN HEFEWEIZEN
nechmeleny sladovy extrakt zlatavé barvy, vysoké viskozity sjemné | 72-79 % |1,35-1,40 | 1100 - 1200 20-25 kanystr | okamzité
sladkym sladovym aroma g/ml kJ/100g 4 kg
vyrabéno z kvalitniho svétlého pSeni¢ného sladu, plzeriského sladu
a sladu CARAHELL
vhodné predevsim pro kvasnicova pseni¢na piva rliznych typU
MUNICH AMBER
nechmeleny sladovy extrakt zlatavé barvy, vysoké viskozity sjemné | 72-79 % [1,35-1,40 | 1100 - 1200 22 -28 kanystr | okamzité
sladkym sladovym aroma g/ml kJ/100g 4 kg

SLAD WEYERMANN - Kompetence a rodinna tradice kvality od roku 1879 - den za dnem!
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Mich. Weyermann GmbH & Co.KG Brennerstrasse 17-19
Tel.: +49 - (0)951 - 93 220-16  Fax: +49 - (0)951 - 93 220-916

SLADOVY EXTRAKIT

D - 96052 Bamberg

e-mail: info@weyermann.de  www.weyermann.de

Analytické hodnoty

vyrabéno z kvalitniho mnichovského a plzefiského sladu a sladu

CARAMUNCH
vhodné predevsim pro silna piva jako “Stout”, “Bock” a tmava a

cerna piva

Sladovy extrakt WEYERMANN® Extrakt Specificka | Vyhievnost Barva / EBC Baleni | Dostupnost
hmotnost v 13 % mladiné
VIENNA RED
nechmeleny sladovy extrakt zlatavé barvy, vysoké viskozity s jemné | 72-79 % [1,35-1,40 | 1100 - 1200 40 - 50 kanystr | okamzité
sladkym sladovym aroma g/ml kJ/100g 4 kg
vyrabéno z kvalitniho videnského , plzefiského a melanoidniho sladu
vhodné predevsim pro silna piva se sladovym aroma, napf. piva
typu “Amber”, “Marzen”, “Bock” a “Altbier”
BAVARIAN DUNKEL
nechmeleny sladovy extrakt zlatavé barvy, vysoké viskozity s jemné | 72-79 % [1,35-1,40 | 1100 - 1200 65-75 kanystr | okamzité
sladkym sladovym aroma g/ml kJ/100g 4 kg

zakonU a nafizeni.

V ramci systému managementu kvality podle DIN ISO 9001 rev. 2000 a systému HACCP garantujeme pro vSechny produkty, obaly a transportni prostfedky dodrzovani vSech platnych potravinarskych

Pfi vyrobé je dbano na dodrzeni “Reinheitsgebot”. Nejsou pouzivany geneticky pozménéné suroviny ani pomocné latky. Suroviny ani produkty nejsou vystavovany zareni.Obsah nitrosamin(,
mykotoxin( a pesticidd lezi pod zakonem dannymi normami. V ramci téchto analyz je dokéazano, Ze produkty neobsahuji derivaty nitrofenu.

Pro garanci téchto hodnot jsou produkty pravidelné podrobovany analyzam v nezavislych institucich.
Zaruka trvanlivosti po dobu 12 mésict od data dodani pii skladovani v uzavienych obalech pfi teplotach pod 20°C. Po otevfeni jiz nezodpovida firma Weyermann za mikrobiologickou trvanlivost.
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Mich. Weyermann GmbH & Co.KG Brennerstrasse 17-19
Tel.: +49 - (0)951 - 93 220-16  Fax: +49 - (0)951 - 93 220-916

SLADOVY EXTRAKIT

D - 96052 Bamberg

e-mail: info@weyermann.de  www.weyermann.de

Analytické hodnoty

sladkym sladovym aroma

vyrabéno z vysoce kvalitniho videriského, melanoidniho sladu a
sladu CARAMUNCH

vhodné pro svate¢ni piva a specialy

Sladovy extrakt WEYERMANN® Extrakt Specificka | Vyhfevnost Barva/ EBC Balenf | Dostupnost
hmotnost v 13 % mladiné
BAVARIAN MAIBOCK
nechmeleny sladovy extrakt zlatavé barvy, vysoké viskozity s jemné | 72-79 % [1,35-1,40 | 1100 - 1200 20-25 kanystr | okamzité
sladkym sladovym aroma g/ mi kJ/100g 4 kg
vyrabéno z vysoce kvalitniho videnského sladu, sladu CARAPILS
a CARARED
vhodné predevsim pro piva typu “Maibock” a dalsi bavorské
speciality
BAMBERG RAUCH 72-79% |1,35-1,40 | 1100 - 1200 30-40 kanystr | okamzité
nechmeleny sladovy extrakt zlatavé barvy, vysoké viskozity s jemné g/mi kJ /100 g 4 kg
sladkym sladovym aroma
vyrabéno z kvalitniho koufového sladu a sladu CARAFA SPECIAL
vhodné predevsim pro vyrobu specialit typu “Rauchbier”
MUNICH OCTOBER BEER 72-79% |1,35-1,40 | 1100 - 1200 35-45 kanystr | okamzité
nechmeleny sladovy extrakt zlatavé barvy, vysoké viskozity s jemné g/ mi kJ/100g 4 kg
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